LISTA DEGLI ALLERGENI

In questo esercizio vengono utilizzati i seguenti allergeni:
* cereali contenenti: grano, orzo, segale, farro, kamut, farina 00, avena e prodotti
derivati
¢ crostacei e prodotti derivati
* uova e prodotti derivati
* pesce e prodotti derivati
* arachidi e prodotti derivati
* soia e prodotti derivati
« latte e prodotti derivati (compresi latticini)
¢ frutta a guscio: mandorle, nocciole, pistacchi, noci e prodotti derivati
* senape e prodotti derivati
* sedano e prodotti derivati
* semi di sesamo e prodotti derivati
« anidride solforosa e sofiti superiori a 10mg/kg
¢ |upini e prodotti a base di lupino
¢ molluschi e prodotti a base di mollusco

L'impasto della pizza viene fatto lievitare 48 ore e contiene legumi, cereali, soia

Per qualsiasi informazione su sostanze o allergeni € possibile consultare apposita
documentazione, che verrd fornita a richiesta del personale in servizio.



